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12月10日，顾晓刚导演工作室“初晓照夜白”官宣：继电影《春江水暖》《草木人间》之后，将筹拍“山

水图”第三卷，目前该项目已正式启动。值得关注的是，日本知名摄影指导泷本干也确认加盟该片。
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本报讯（通讯员 沃思炀 记者 骆晓飞）日
前，由浙江省文化广电和旅游厅主办的2024 浙
江省公共图书馆全民阅读系列活动获奖名单
揭晓，其中，富阳区图书馆荣获 2024 浙江省公
共图书馆全民阅读系列活动优秀组织奖，区图
书馆创作选送的课本剧节目《揠苗助长》荣获
浙江省第二十届未成年人读书季青少年课本
剧大赛一等奖，区图书馆选送的作品《溪山无
尽，当黄公望遇见黄公望》荣获浙江省“书说浙
里”讲书大赛馆员组二等奖。

在本次省级青少年课本剧大赛中荣获一
等奖的课本剧节目《揠苗助长》，以生动形象的
方式，全新阐述大家耳熟能详的故事，小演员
们用他们精湛的演技、独具魅力的情感表达，
不仅给予观众有趣、直观的观赏体验，也在表
演中传达给观众正能量价值观，体现课本剧的
风采和魅力。

由区图书馆馆员傅娅演讲的作品《溪山无
尽，当黄公望遇见黄公望》，以其独具感染力的演
讲，将大家带到黄公望隐居地，感受青山秀美、溪
水潺潺。在2024浙江省“书说浙里”讲书大赛杭
州地区比赛荣获一等奖后，该作品被杭州图书馆
推送，参加2024浙江省“书说浙里”讲书大赛并
荣获二等奖。

区图书馆相关负责人表示，接下来，该馆将
继续致力于发挥读书的力量，提升影响力，创新
阅读方式，带来更多新颖的阅读体验，让读者朋
友感受蕴藏在字里行间的阅读魅力。

2024浙江省公共图书馆
全民阅读系列活动

富阳选送作品获奖

课本剧《揠苗助长》剧照

与是枝裕和“御用摄影师”合作
泷本干也，被称为是枝裕和的

“御用摄影师”，曾担任是枝裕和导
演的《如父如子》《海街日记》《第三
度嫌疑人》三部电影的摄影指导，其
中《海街日记》为他赢得第 39 届日本
电 影 学 院 奖 最 佳 摄 影 奖 ，《如 父 如
子》获得第 66 届戛纳电影节评审团
大奖。他与是枝裕和导演合作的剧
集《宛如阿修罗》即将上线 Netflix，而

《如父如子》目前正在中国大陆热映
中。

值得关注的是，这将是泷本干也首
次与是枝裕和以外的导演合作拍摄电
影。据悉，影片还将陆续揭晓更多国际
及国内主创阵容。

筹备花絮视频中有富阳元素
在官宣中，顾晓刚工作室发布了一

张顾晓刚与泷本干也合影的海报图和
一个1分多钟的筹备花絮短视频。

海报中，两人合影的背景就在富
春山馆，而被称为建筑版《富春山居
图》的富春山馆，本身就是文化与艺术
的象征。这让大家多了一些猜想，“山
水图”第三卷是否也会有不少富阳元
素的体现？

筹备花絮短视频中，顾晓刚在开场
时就提出“是否还能用不同的方式去讲
述故事”，这是做“第三卷”的目的。

花絮画面中，我们可以看到熟悉的
鹳山场景，还有在《春江水暖》中出现的
富春江第一大桥的画面。泷本干也直

接拿出手机拍摄一段画面，从富春江到
江岸景致再到天空与月亮，月光洒在江
面上，俨然一幅山水图。

“这是这部电影的主题，千江有水
千江月。”顾晓刚说。

顾晓刚和他的“山水电影”
顾晓刚是富阳青年导演，2019年凭

借执导的首部长片电影《春江水暖》将
富阳的山水风光与人文底蕴带到戛纳
电影节上，该电影获“金摄影机奖”提
名，成为戛纳电影节“影评人周”单元闭
幕片，是该单元创立57年以来，首次将
华语影片选为闭幕影片。

2020年，《春江水暖》入选法国权威
影评杂志《电影手册》发布的年度十佳

电影，也是其中唯一的华语电影。顾晓
刚还凭借《春江水暖》先后获上海国际
电影节最受传媒关注新人导演、第 13
届FIRST青年电影展的最佳影片和最
佳导演、第 36 届东京国际电影节 2023
年度“黑泽明奖”特别荣誉等国内外多
项大奖。

《春江水暖》的诞生，让顾晓刚开启
了自己的“山水电影”之路。时隔五年，
作为“山水图”第二卷的《草木人间》于
今年 4 月 3 日全国上映，拿下过亿票
房。影片由吴磊、蒋勤勤主演，凭借优
质的类型内容和深刻的社会议题表达
获第 17 届亚洲电影大奖“最佳导演”

“最佳女主角”“最佳原创音乐”三项提
名，蒋勤勤更是凭借影片获得“最佳女
主角”称号。

富阳导演顾晓刚官宣，继《春江水暖》《草木人间》之后

“山水图”第三卷项目启动

泷本干也在富春江边采风顾晓刚和泷本干也在富春山馆

新闻集束

一年卖出600余头羊
从富阳城区出发，沿着方菖线一直往山里开，

大约半小时到达灵桥镇利民村应家坞，应家坞白
切羊肉作坊位置比较偏远，门口招牌略显简陋，稍
不注意就错过了。即便如此，他家的白切羊肉名
气还是很大，十里八乡的人只要想吃羊肉了，都会
过来买。

今年 45 岁的方荣是应家坞白切羊肉作坊的
老板。“我们家做羊肉快40年了，以前都是我父亲
做，在老房子里用柴火灶烧，身边的人尝过之后都
觉得不错，一传十，十传百，慢慢地立起了口碑。”
方荣说。

白切羊肉做法相对简单，最讲究的是羊肉的
新鲜度。“我们家的白切羊肉都是现杀现做，一头
羊从处理到蒸煮，再到冷却需要耗时近 10 个小
时。烧煮时间最难把握，时间短了肉不烂，时间长
了肉会散。”方荣说。

应家坞白切羊肉香气浓郁、白质如膏，口感鲜
而不腻、肉质劲韧弹牙的背后，有着“独家秘籍”。
在选材上，应家坞白切羊肉的原料既不是绵羊也
不是江南地区的湖羊，而是小公羊，一般选取一年
生、吃草的小公羊。在制作时，羊肉分解好后，会
在第一时间放置到山泉水中反复清洗，再下锅熬
煮，这样能有效去除腥膻。整个煮制的过程只放
盐调味，这是羊肉味道纯正的灵魂所在。

今年10月，方荣带着他的白切羊肉参加2024
年杭州市非遗美食技艺挑战赛，获得了杭州市非
遗美食传统菜肴薪传奖。“当天我带了3斤羊肉去

现场，切了一盘用来参赛，评委们品尝完都问我还
有没有，让我把带去的羊肉全切出来，吃完还加了
我的微信”。

临近过年，已有不少老客户向方荣预订羊
肉。“我一天最多烧150斤左右，很多老客户都会提
前和我订，不然到了年关想买都买不到，去年过年
有一位客人买了好几百斤。”方荣笑着说，平时以
客人上门购买居多，其余就是酒席和饭店的订单。

“忠实粉丝”遍布全国
位于外沙村的阿国羊肉作坊在富阳也小有名

气，王仁国从1992年开始做羊肉，一做就是30多
年。“起初我父亲就是逢年过节做一些羊肉，分给
亲戚朋友们吃，吃过的都说味道好，后来就一直做
羊肉到现在。”王仁国的儿子王文海说。

在王文海看来，白切羊肉做得好吃，原材料和
手艺缺一不可。原材料选用山东、内蒙等地的头
龄山羊，这种山羊特别好斗，运动量大，肉质更为
紧致细腻，烹制出来的白切羊肉脂肪含量低，膻味
轻，耐咀嚼，口感佳。另外，想要白切羊肉品相好，
捆绑也有讲究，太松，羊腿会散开；太紧，就会留下
绑痕，影响卖相。

每当订单多时，尤其是过年期间，阿国羊肉的
两家作坊便没日没夜地煮，一天最多能做出1000
斤白切羊肉，“虽然现在用电锅方便了很多，但不
是烧熟就完事了，要自然冷却，还要切好、包装
好。”

2008年，王文海接手阿国羊肉作坊。“我接手
后的第一件事，就是开始做真空包装，以前都是客
户上门买，真空包装后可以方便邮寄。”王文海介
绍，目前阿国羊肉在富阳有 3 家门店，在北京、天
津、上海、山东等地都有阿国羊肉的“忠实粉丝”，

“回头客比较多，都是吃了觉得好，然后加微信线
上买”。

“我还专门定制了礼盒装，盒子上印着‘灵桥
羊肉’‘富春山居 味道山乡’字样，我想把灵桥羊肉
的名气打响，让更多人知道。”王文海说，接下来，
计划开更多分店，用好网络力量，不断扩大客户
群，打开销路，提升灵桥羊肉的名气。

在这美好的冬日里，不妨约上三五好友，去灵
桥寻味传承已久的白切羊肉。感兴趣的读者可前
往选购，也可拨打订购电话：方荣13732293648；王
文海15968179870。

■渌渚镇
“循迹溯源”红色研学

本报讯（通讯员 洪绍宸）近日，渌渚镇组织机
关党员干部、孝善青年班成员赴诸暨市枫桥经验
陈列馆、中共绍兴历史展陈馆等地开展“循迹溯
源”红色研学活动。在枫桥经验陈列馆，党员干部
们通过观看馆内照片、文件实物、视频影像等，聆
听现场讲解，深入学习“枫桥经验”的发展历程及
在不同时期、不同领域的丰富内涵。在中共绍兴
历史展陈馆中，党员干部们观看珍贵实物和资料
照片，感受取得的辉煌成就，更加深刻地理解党的
光辉历程，传承红色基因，弘扬革命精神。

■胥口镇
召开2025年工作务虚会

本报讯（通讯员 廖吁慷）12月10日，胥口镇召
开2025年工作务虚会，镇班子成员、组织员、中层
干部、“青蓝帮带”计划全体人员参加会议。镇班
子成员交流 2024 年度各线工作亮点、难点以及
2025年工作谋划，提出具有针对性和可操作性的
工作思路和举措，为下一步工作起好步、开好
局。胥口镇负责人用“目标更清晰、举措更务实、
队伍更有力”全面总结 2024 年发展情况，结合当
前形势提出“机遇、挑战、举措”，明确2025年工作
思路。

■灵桥镇
开展小警察职业体验活动

本报讯（通讯员 吴欢）日前，灵桥镇党群服务
中心组织小朋友来到灵桥派出所，开展“小小英雄
梦，童趣又‘警’彩”小警察职业体验活动。孩子们
参观警务大厅，民警向孩子们详细介绍警察的日
常工作流程；通过身边案例讲解说明校园暴力的
形式和危害，以及实施校园暴力的后果和需要承
担的责任；现场介绍警车的基本构造及用途。下
一步，灵桥镇党群服务中心将持续开展更多职业
体验活动，拓宽青少年儿童视野。

■万市镇
部署岁末年初安全生产

本报讯（通讯员 陈柳青）12月10日，万市镇组
织召开岁末年初安全生产和自然灾害风险隐患排
查整治工作部署会。会议要求，要充分认清做好
排查整治专项行动的重要性，进一步提高政治站
位，把责任压实再压实、工作做细再做细。要强化
落实岁末年初火灾防控、自然灾害风险隐患排查
整治工作。全镇各职能科室和各村（社）要及时跟
进行动，真正把重视程度提起来、把工作责任扛起
来、把整治行动抓起来，形成安全工作闭环。

肉质鲜嫩、熟而不烂、油而不腻，“应家坞白切羊肉”获得2024年
杭州市非遗美食传统菜肴薪传奖

鲜味藏不住 灵桥羊肉俏
记者 张思文王杰 通讯员 吴欢

老话说“冬吃羊肉赛人参”，气温骤降，不少富阳人的餐桌上多了一道

美食——羊肉。羊肉的做法有很多种，红烧羊肉、羊肉汤、孜然羊肉……

灵桥人则偏爱白切羊肉，蘸取简简单单的盐或酱油已足够鲜美。

灵桥羊肉事业的发展已有70余年历史，尤以白切羊肉最为远近闻

名，其肉质鲜嫩、熟而不烂、油而不腻，灵桥镇“应家坞白切羊肉”还获得

了2024年杭州市非遗美食传统菜肴薪传奖。冬天来灵桥，可不要错过

这一口。 应家坞羊肉应家坞羊肉

阿国羊肉


